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Expertise que Inspira ﬁfﬂ/mﬂd’(

Aplicacoes em carnes, aves e pescados (continua)

BLENDS FUNCIONAIS E COMPLETOS

Sistema com protefna de soja, carragena, para 6timo

®
TARI™GEL C6 rendimento no cozimento e estabilidade na vida de Perfeito para produtos injetados e cozidos.
prateleira e fatiabilidade
TARI® PROT S1 Sistema com proteTNna de soja, 6tima solubilidade e Perfeito para produtos injetados e emulsionados
controle na formagdo de espuma no processo
TARI® GEL P8C Sistema especial com gomas que confere maior Para aumento do rendimento em produtos injetados e cozidos

viscosidade a salmoura

TARI® COMBI PCH

Sistema completo para produtos curados

Indicado para Jerked Beef

RENDIPLUS®

Sistema para produtos curados

Otimo para produtos injetados e curados

TARI® COMBI P100

Sistema com proteina de soja, carragena, amido para
6tima liga e textura e estabilidade na vida de prateleira
e fatiabilidade

Perfeito para produtos injetados e cozidos de alta extensao.

TARI®MIX HAMBURGUER

Mistura de fosfato com saborizagdo

Permite fabricagao de hambdrgueres com Gtima textura e personalizagao
sabor

TARI® MIX ALMONDEGA

Mistura de fosfato com saborizagdo

Permite fabricagao de produtos tipo almondegas com &tima textura e
personalizagdo sabor

TARI® MIX SALSICHA

Mistura de fosfato com saboriza¢ao

Permite fabricacdo de produtos tipo salsichas com 6tima textura e
personalizagdo sabor

TARI® COMBI PATE

REDUCA0 DE SODIO

Sistema protéico para pates

Fosfato de excelente solubilidade, alto poder de

Permite uso de perdas de processo de proteinas e vegetais cozidos

Produtos injetados. Ideal para salmouras

BRIFISOL® 512

TARI®P 750 extracdo de proteinas, capacidade de reten¢do de agua,

estabilidade e redugdo de perdas por cozimento
TARI® P SP Fosfato especial com 1 Enumber Produtos injetados. Ideal para salmouras.

Alta capa.cidade de extragéo de’protel’nas, aumento Produtos reconstituidos, hambrgueres, nuggets, linguicas e salsichas
TARI® K5 da capacidade de retencao de agua, melhora da com maior teor de came e emulsionados em geral

estabilidade ao calor e consisténcia do produto final

Melhora a capacidade de extracdo de proteinas, . i .

aumento da capacidade de retencio de dgua, melhora Produtos emulsionados, tais como salsichas com alto teor de CMS e
TARI® K6 emulsionados (mortadelas, patés)

da estabilidade ao calor e consisténcia do produto final,
excelente capacidade de emulsificagdo

S PARA PESCADOS E FRUTOS DO M

Alta solubilidade e ativa¢do de proteinas

Pescados e camardes congelados. Pescados e frutos do mar enlatados.

BRIFISOL® 450

Alta solubilidade e ativagdo de proteinas

Pescados e camardes congelados

BRIFISOL® NP30

Especialidade sem fosfato com capacidade de alta
extragdo e ativagdo proteica

Para produtos tipo exportagdao

BRIFISOL® S2

Salona®

Alta ativacdo de proteinas e 6timo rendimento

PRODUTOS NATURAIS |

Substituto de sal, produto natural

Pescados e camardes congelados

Emulsionados, reconstituidos, marinados, moldados

Licresse™

Antioxidante natural de sabor neutro

Linguicas, hambargueres, refei¢des congeladas

Em caso de dividas ou para assisténcia tcnica, ligue para o nosso atendimento ao cliente Tel, 011 2155 4529 ou 011 2155 4568 | www.iclfood.com

NOTA: Apesar de as informagdes e as recomendacdes fomecidas aqui (doravante “informages”) serem apresentadas em boa fé e corretas até a presente data, a ICL Food Specialties, uma divisdo da ICL Performance Products LP (“ICL”) ndo
fornece representages ou garantias da integridade ou precisdo das mesmas. As informagbes sao fornecidas sob a condigéo de que a pessoa que as recebe tomara suas proprias decisdes quanto 3 adequabilidade para seus fins antes do uso. Em

nenhuma circunstancia a ICL se responsabilizara por danos de qualquer natureza provenientes do uso ou das informages ou dos produtos relacionados &s informacdes. Nenhuma informacao aqui deve ser considerada como uma recomendagio
para o uso de qualquer produto, processo, equipamento ou formagéo em conflito com qualquer patente, e a ICL ndo fornece representacéo ou garantias, expressas ou implicitas, de que o uso aqui ndo afetard nenhuma patente. NENHUMA
REPRESENTAGAO OU GARANTIA, EXPRESSA OU IMPLICITA, DE COMERCIABILIDADE OU ADEQUABILIDADE PARA UM PROP(SITO PARTICULAR OU DE QUALQUER OUTRA NATUREZA SAO FORNECIDAS COM RELACAO AS INFORMAGOES OU AO PRODUTO

AO QUALAS INFORMACOES SE REFEREM.

Salona® e Licresse™ sdo marcas registradas da ICL Performance Products LP.

CURAFOS®, BRIFISOL® e TARI®sao marcas registradas da BK Giulini GmbH. ICL\FS BR 0815

©2015 ICL Food Specialties, uma divisdo da ICL Performance Products LP. Todos os direitos reservados.



